GESTION DE FORMACION PROFESIONAL INTEGRAL
GUIA PARA EL DESARROLLO DE PROCESOS FORMATIVOS
PLAN DE TRABAJOQO CONCERTADO

PLAN CONCERTADO

Ficha: Z«ZZI/EQD .......... Fecha: 04 08 12023

PROGRAMA DE FORMACION: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS. Codigo 96151529 VERSION 2
COMPETENCIA: APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANOFACTURA EN LOS PROCESO PRODUCTIVO SEGUN

LEGISLACION VIGENTE
RESULTADOS DE APRENDIZAJE:
v APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROTECCION

v REALIZAR AJUSTE A PRACTICA HIGENICA Y MEDIDA DE PROCTECCION

v VERIFICAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS DE PROCTECCION
Nota: En este plan concertado los aprendices hacen un compromiso de formacion y entrega de las actividades propuestas en la guia de aprendizaje. Deben
firmar este documento donde conste que estan de acuerdo con las fechas de entrega deNas actividades. Este plan concertado se hace de manera presencial,
telefénica o virtual con los aprendices (y/o sus Lideres), y se les envia virtualmente para su conocimiento, al igual que la Guia de Aprendizaje y el material de

estudio.
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